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CC
on el Programa Operativo dedicado al desarrollo rural que financia la Unión
Europea, se realizan, bajo la coordinación de la Consejería de Agricultura, Ga-
nadería y Alimentación del Gobierno de Navarra, los trabajos sobre calidad y
diversificación que, en esta ocasión, han permitido sacar a la luz este manual
sobre las “Técnicas de producción de leche de vacuno de calidad”.

A lo largo de la última década se ha conseguido avanzar y aunar esfuerzos para reestructurar
el sector vacuno de leche de Navarra, prueba de ello es el incremento en un 23% de la producción
global de Navarra y la fuerte reducción en un 70% del número de explotaciones. Paralelamente a
este esfuerzo, se ha trabajado intensamente en cada uno de los factores que intervienen para una
producción de leche de calidad, labor que continúa en marcha hasta conseguir que toda la pro-
ducción cumpla con la normativa específica de la U.E.

Como actuación especial, el equipo técnico del Instituto (I.T.G. Ganadero, S.A.), ha querido
romper una lanza en defenca de los ganaderos productores de leche de vaca. En homenaje a ellos,
con el objetivo de incidir en su conocimiento para conseguir una producción de leche con absolu-
ta garantía de calidad, se presenta este manual que define en cada capítulo las características más
peculiares para conseguir el fin perseguido.

Ha sido necesario preparar los objetivos y prioridades para la realización del manual. La ela-
boración de las prioridades ha supuesto una reflexión en profundidad sobre las necesidades actua-
les del sector y su previsible evolución a medio plazo. Este trabajo de adecuación ha despertado a
las Centrales Lecheras hacia una aproximación al sector productor para conseguir una eficaz
actuación de carácter aplicado que permita cumplir con los objetivos básicos, directrices y norma-
tiva a la producción de leche, contemplada en la Directiva 94/71/CE del Consejo de la U.E.

Prueba de esa inquietud son los convenios entre Centrales Lecheras e I.T.G. Ganadero que vie-
nen funcionando desde hace tres años, potenciándose e incrementándose su participación a medi-
da que se aproxima la fecha de cumplimiento de la Normativa de la U.E. y que cubren práctica-
mente el total de las explotaciones productoras de vacuno de leche.

Señalar que la permanente cooperación con todos los eslabones que componen la cadena del
sector, permitirá alcanzar los mejores resultados en el trabajo de aplicación de este manual.

Por último, dar las gracias a todos los que han participado en la redacción de este trabajo, tanto
en mi nombre como en el de los Empresarios Ganaderos de vacuno de leche, que no dudo sabrán
valorar con acierto su contenido para sacar el máximo aprovechamiento en su aplicación.

Bernardo Monreal Puimedón
Director-Gerente del I.T.G. Ganadero, S.A.
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CC
omo se indica en el título “Técnicas de producción de leche de calidad
procedente de ganado vacuno”, el presente manual intenta ser un com-
pendio de todos los factores que pueden afectar a la calidad final del pro-
ducto que va a ser colocado en el mercado.

Algunos de ellos son específicos e intrínsecos a la propia naturaleza del animal, sin
embargo, la mayoría dependen de una manejo adecuado, de la prevención de todas
aquellas enfermedades e infecciones que puedan afectar al ganado, del mantenimiento
de una correcta higiene en la explotación, y, en resumen, de la profesionalización de un
Sector que debe ser consciente de que “mejorar la calidad es mejorar la rentabilidad”.

El concepto de calidad en la leche de vaca ha sufrido muchas variaciones a lo largo
del tiempo. Si hace algunos años, el rasero con el que se medía la calidad de una deter-
minada leche eran los parámetros de composición o nutricionales, hoy en día se han im-
puesto como auténtica garantía los de calidad higiénica. El cumplimiento de una serie
de requisitos que garanticen que una leche es higiénicamente correcta tienen como
objeto garantizar la SALUD PÚBLICA, por eso su importancia es creciente.

Pero además, no podemos dejar de lado la IMPORTANCIA ECONÓMICA que
para el ganadero tiene la consecución de unos determinados niveles cualitativos.
Estando establecido el sistema de pago por calidad, es evidente que, con una misma
cantidad de leche se pueden obtener resultados mucho más rentables si ésta responde
a unos determinados criterios establecidos por las centrales.

Tampoco hay que menospreciar la importancia que la profesionalidad del Sector
tiene para el MUNDO RURAL. Estando inmersos en un mercado global y europeo ca-
da vez más competitivo, aquellos ganaderos que estén realmente preparados para en-
trar en la pugna del mercado con garantías de salir con éxito de la operación, serán los
que consigan dar un giro de 180º al actual éxodo de la población rural. Se ha compro-
bado que es posible alcanzar un más que suficiente nivel de vida si se cumplen a raja-
tabla una serie de criterios que nos llevan hacia un mayor aprovechamiento de la explo-
tación mejorando con ello la rentabilidad.
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Cuando el I.T.G. Ganadero y el Departamento de Agricultura, Ganadería y
Alimentación del Gobierno de Navarra se cuestionaron la necesidad de este manual
como libro de referencia y consulta para las personas implicadas en el Sector Lácteo,
varias fueron las razones que lograron llevar este proyecto a buen puerto y constatar el
interés que esta publicación podía tener para el mundo ganadero.

■ Por una parte, la exigencia de cumplir una serie de normativas impuestas por la
LEGISLACIÓN EUROPEA y que se detallan en el último capítulo o apéndice de
este libro. Esta nueva normativa, que se pondrá en marcha el 1 de Enero del próximo
año, hace un especial hincapié en la calidad higiénica de la leche y establece una serie
de normas que el ganadero deberá respetar escrupulosamente.

■ En segundo lugar nos encontramos con las ya citadas EXIGENCIAS DE LAS
INDUSTRIAS TRANSFORMADORAS a las que se hace alusión en el primer capí-
tulo del Manual. Si a esto añadimos las exigencias del pago por calidad (capítulo III),
nos encontramos con que el ganadero debe conocer y poner en práctica todas aque-
llas operaciones de manejo que ayuden a conseguir una rentabilidad mayor.

■ Además, al punto anterior, debemos añadir las EXIGENCIAS DE LOS CONSU-
MIDORES que cada vez están más atentos a la calidad de lo que obtienen y que dese-
an productos sanos, seguros, y que no supongan un peligro para su salud. Todo ello
respetando el bienestar de los animales.

■ Y por último nos encontramos ya en los albores del siglo XXI en el que se prevé una
REVISIÓN DEL SISTEMA DE CUOTAS durante la renegociación de los acuerdos
del GATT, en el año 1999, y posteriormente en la apertura hacia el este de la Unión
Europea.
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